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Slow Food'ltalia

R 1
SALUMI
Accompagnati da pan brioche artigianale
| Presidi Slow Food O

Mariola di Salame, Mortadella DOP e Spalla Cruda
di Palasone

Il Culatello O

Culatello di Zibello DOP, burro montato di
Montagna

Le Delizie 13

Prosciutto Crudo di Parma, Salame di Felino,
Coppa Piacentina e Gola Stagionata

ANTIPASTI

La Bercetese \ 10
Torta di patate e porri tradizionale di Berceto

Strudel Porcino!* VYV 15

Strudel Croccante ripieno di Porcini, Taleggio di
Grotta, Fonduta al Parmigiano

Sformato di Zucca A\ 10

Zucca, Radicchio Caramellato al miele di
Montagna

Porcini Fritti YV 14
Porcini fritti, serviti con maionese aioli

PER COMPARTIRE
Giardiniera V ) s

Giardiniera di verdure fatta in casa

Porcini sott' olio VX7

Funghi Porcini dellappennino sott'olio di oliva

Insalata Mista V) 4

Insalata mista di pomodori, lattuga e carote

Polenta Fritta V&) s

Polenta Farina di mais Fioretto, Fritta

Patate Arrosto YV G 4

Patate arrosto al rosmarino

PARMA!
UNESCO
City of

Gastronomy

PRIMI

Tutte le nostre paste sono rigorosamente fatte in casa

Tortelli di Erbetta YV 10

Tortelli tradizionali ripieni di ricotta e spinaci,
serviti con burro e Parmigiano

Anolini 10

Anolini ripieni di carne in brodo di Manzo

Lasagna 12

Lasagna tipica alla Bolognese e pasta verde agli
spinaci

Gnocchi YV 13

Farina di castagne, blu di capra, noci e miele di
castagno

Zuppa ad' na volta @V 10

Zuppa di fagioli di Bigliolo, Zucca, Castagne e
bruschetta croccante

Tagliatelle ai Porcini V 15
Tagliatelle caserecce ai Funghi Porcini

SECONDI

Fiorentina 6/hg
Manzo Irlandese servita su pietra e le sue salse
Salmi di Cinghiale* 15

Salmi di Cinghiale alle erbe aromatiche e ginepro

Rollé di Coniglio @ 15
Rollé di Coniglio con Cavolo Rosso e Salsa
Tartufata

Tagliata di Scottona 18
Tagliata di Scottona con Salsa Chiatigiana
+ funghi Porcini 21

Guancialini 14

Guanciale di maiale brasato alla Malvasia

Coperto 3

Senza Glutine " alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati per garantirne la freschezza



Bavarese alle Castagne Tiramisu

Dolce tradizionale al cucchiaio Non ha bisogno di

presentazioni

AMARI s
Limoncino Bargnolino
Nocino Mirto
Montenegro Jegermaister
Unicum Cynar

Averna Fernet Branca

Amaro Lucano Ramazzotti
Braulio Amaro del Capo

Sambuca Liquirizia

Branca Menta Baileys

MESCITA

la nostra selezione al calice

S
Merlot
Valpolicella
Chianti Classico
Rosso Colli di Parma
Gutturnio Superiore
Lambrusco
Malvasia Vivace

Prosecco

LE GRAPPE

Grapypa Barricata 903
Grappa Barricata Il Roggio
Grappa Morbida Il Roggio
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Grappa Morbida Candolini

DOLCI

6
Sorbetto o Semifreddo Zuppa Inglese Torte della Casa
Semifreddi al cucchiaio Alquermes, Crema Esposte in vetrina,
Sorbetti alla Frutta e Ciocclato fresche di giornata

Nonno Antonio aveva un sogno, Tenere unita la famiglia
consentendo ai figli e ai nipoti di lavorare nella piccola
localita montana di Berceto.

Fu cosi che un giorno adocchio un podere, campi coltivati
a grano in cui sorgeva un rustico casolare abitato da una
famiglia di origine tedesca, da cui prende oggi il nome,
Bacher. Da allora ad oggi la famiglia Fiore, ristoratrice da 3
generazioni porta avanti tradizione e passione per la
buona cucina, promuovendo territorio, materia prima locale
e di stagione.

Courvaiour Cognac
Vecchia Romagna
JB

Disaronno

Oban

Habana 12 anni

Matusalem 15 anni
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Diplomatico Riserva
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Zacapa 23 anni
Glen Grant 5 anni
Bushmills Whiskey

Ballantines
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Chivas Regal 12 anni
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